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Задача.
Вы врач школы, проводите контроль работы пищеблока.

Задание
1. Укажите какие документы на пищеблоке вы должны проверить.
2. Кто следит за санитарным состоянием пищеблока.
3. Кто осуществляет контроль готовой продукции.
4. Что такое бракераж.
5. Какие варианты питания детей в школе вы знаете.
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Ответ:   
1. Тетради работы холодильников, электрооборудования, накопительные ведомости, сертификаты продукции, журнал особо скоропортящихся продуктов, бракеражный журнал, меню раскладку, журнал проверки на гнойничковые заболевания работников пищеблока, санитарные книжки работников пищеблока, инструкции по обработке яиц, приготовлению дезинфицирующих растворов, инструкции по обработке и мытью посуды, таблицы замены продуктов, журнал действий на случай экстренных мероприятий.
2. Врач, мед сестра, администрация школы, сотрудники пищеблока.
3. Шеф-повар, врач, медсестра, администратор школы. 
4. Контроль продукции.
5. Буфет, столовая, разогрев готовых блюд, приготовление из полуфабрикатов.
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